


In occasione della Festa del salame,

la Giostra antica originale dell'800

con cavalli in legno.

PIAZZA GARIBALDI - CREMA

SABATO 11 APRILE
C R E M A  -  P I A Z Z A  D U O M O

ore 9,00
apertura 4° Edizione

ore 11,00
inaugurazione ufficiale
della manifestazione
preceduta e conclusa dalla
musica degli alunni della
Master Brass Accademy
dell’Istituto Musicale Folcioni

ore 15,30 - Portici del Comune
I TORTELLI CREMASCHI DELLA TRADIZIONE
Laboratorio di cucina per bambini, 
genitori o nonni.
A cura della Confraternita
del Tortello Cremasco,
in collaborazione con Milk-Ets
e l'Istituto Sraffa di Crema
Prenotazioni: 339 21 16 182

ore 16,00
MERENDA ROCK
Concerto della classe Imparerock 
dell'Istituto Musicale Folcioni 

ore 17,15
CHE SALAM!
Cabaret in dialetto cremasco, 
con la Compagnia Lo Schizzaidee

ore 17,45
OMAGGIO ALLA CUCINA
E GASTRONOMIA CREMASCA
Una vita di lavoro per custodire 
prodotti e sapori della nostra 
tradizione culinaria
Incontro con Edgardo Volpi
e Amilcare Cazzamalli 

ore 19,00
SI FA FESTA!
Aperitivi cremaschi,
degustazioni, con DJS

ore 21,00
CHIUSURA STAND

ore 18,00
Sala Ricevimenti,
Palazzo Comunale

IL NOBILE CREMASCO
INCONTRA IL VINO
Un viaggio sensoriale dove 
tre eccellenze del nostro
territorio trovano la loro 
massima espressione
attraverso l'abbinamento
con il giusto vino.
Degustazione guidata, a cura
della Libera Associazione 
Agricoltori e ANGA Cremona.

Presenta e coordina gli eventi Barbara Donarini

ANTEPRIMA EVENTO

Venerdì 10 Aprile
ore 17.30
Palazzo Comunale
Sala Ricevimenti

Sabato 11 e Domenica 12 Aprile 2026,
in Piazza Duomo e dintorni, torna 
la Festa del Salame Nobile Cremasco.

Una manifestazione attesa, che
nel giro di pochi anni e' già entrata
nella tradizione locale, che segna 
un momento importante per le
attività agroalimentari del nostro 
territorio. Tante' che da quest'anno, 
la Festa si fregia anche
del Patrocinio del Ministero 
dell'Agricoltura.

Questa quarta edizione darà senz'altro 
una spinta all'adozione della
Denominazione Comunale d'Origine 
(DeCo) da parte di alcuni produttori 
di Salame Nobile Cremasco. 
Uno strumento utile a certificare 
la qualità e l'identità del prodotto, 
per cui a farlo conoscere anche 
fuori dal nostro territorio,
aprendo nuovi canali di vendita.
La Festa, come risaputo, non guarda 
solo alla valorizzazione del salame, 
ma a tutti i prodotti tipici
del nostro territorio.
E allora quale occasione migliore 
per presentare, in apertura,
la DeCo del Tortello Cremasco? 

Anche quest'anno sarete in molti
a venire a trovarci.
E noi siamo pronti ad accogliervi.
Con i suoi sapori e profumi,
con la musica e la cultura,
gli incontri, la gara del salame 
e tante altre sorprese e curiosità, 
...la Festa vi aspetta.

Sabato 11 e Domenica 12 
MARATONA CULTURALE
Visite guidate alla Città,
con ProLoco Crema
Per informazioni e prenotazioni:
Tel. 0373 81020
E' disponibile anche la salita
al campanile del Duomo

LA DECO
DEL TORTELLO
CREMASCO
Presentazione
della Denominazione 
Comunale d’Origine
del piatto piu' famoso
e caratteristico
del nostro territorio:
il Tortello Cremasco



DOMENICA 12 APRILE
C R E M A  -  P I A Z Z A  D U O M O

i Fuori Piazza i Fuori Piazza

EVENTI ORGANIZZATI IN ALTRE LOCATION EVENTI ORGANIZZATI IN ALTRE LOCATION

ore 9,00
apertura Festa 

ore 10,00

L’IMPORTANZA DELLA LEGATURA
Spiegazione con dimostrazione 
della legatura del salame
A cura della Futura Salumi

ore 10,30

CIBO BUONO, SANO, GIUSTO
Le politiche locali
e le produzioni del territorio 
di fronte alla sfida
dell'alimentazione sostenibile
Ne parliamo con
Giuliana Daniele,
Presidente Slow Food Lombardia
Roberta Schira, Scrittrice,
Critica gastronomica
Piergiacomo Bonaventi,
Sindaco di Pandino
Franco Bordo,
Assessore del Comune di Crema

ore 11,30
IL SALVA
Conoscere e apprezzare
l'eccellenza casearia cremasca,
frutto della nostra tradizione.
A cura della Confraternita
dei Cavalieri del Salva

ore 15,00

DAL FIORE AL PROFUMO
Laboratorio naturale
inclusivo, per bambine
e bambini, adatto a tutte le età.
A cura di Coldiretti-Campagna 
Amica

ore 15,30

BIRRA E SALAME
Abbinamenti e consigli
a cura di Birra LAB25

ore 16,30

INIZIO GARA DEL SALAME

ore 18,00

PREMIAZIONI

ore 19,00
LA FESTA SI CHIUDE...
IN PIAZZA GARIBALDI
Chiusura stand
di Piazza Duomo,
la festa prosegue
fino alle 21,30
in Piazza Garibaldi
con aperitivi cremaschi
e degustazioni
con CUORICINI LIVE
Una festa indie

ore 12,00

SALAME AL PARCO
Pranzo con i prodotti
del territorio
a prezzo convenzionato
Campo di Marte
Tel. 3668967894

ore 15,30
Dimostrazione e produzione
in diretta di

TORTELLI CREMASCHI
a seguire, cottura
e degustazione
Presso Le Bontà del Borgo,
Via Mazzini 58

Dalle ore 10,30 e 15,00
Preparazione e degustazione

del “GELATO NON GELATO”
al gusto di salame
di cioccolato
Pasticceria Grello
Via Mazzini 56

ore 12,00

SALAME AL PARCO
Pranzo con i prodotti
del territorio
a prezzo convenzionato
Campo di Marte
Tel. 3668967894

ore 12,00

SHOW COOKING
di risotto al pestume
di salame, a seguire,
di tortelli cremaschi
Presso Le Bontà del Borgo,
Via Mazzini 58

ore 16,00
Preparazione e degustazione

del “GELATO NON GELATO”
al gusto di salame
di cioccolato
Pasticceria Grello
Via Mazzini 56

Da Gioved 9 a Sabato 11 Aprile

CREMA A TAVOLA
Menu' dedicato ai piatti
della tradizione cremasca:
Assaggio di salva fritto
e tighe.
Risotto con pasta di salame
Insalata di petto di faraona
Sbrisolona alle mandorle
RISTORANTE FUORIPORTA
Via Matteotti 13 Tel. 0373 83747

SABATO 11 APRILE DOMENICA 12 APRILE
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MENU’ O DEGUSTAZIONE
CON I PRODOTTI TIPICI DEL TERRITORIO
R I S T O R A N T I ,  B A R  e  T R A T T O R I E  A D E R E N T I

ATTIVITA'
COMMERCIALI
PARTECIPANTI

O
I

ALCAMPO CAFE'
Bar - Tavola calda

Parco Campo di Marte
T. 348 25 64 821

AL DOMM
Bar - Ristorante

Via XX Settembre, 34
T. 0373 84 722

AMOS PLATZ
Birreria - Ristorante

Via G. Mazzini, 80
T. 0373 83 814

CIRCOLO
ARCI S. BERNARDINO
Bar - Tavola calda

Via XI Febbraio, 14
T. 345 15 40 606

BAR BIMBA 
Hamburgheria - Bar 

Piazza Garibaldi, 71
T. 348 08 45 867

BAR BETTOLINO
Bar - Tavola calda

Via XX Settembre, 34
T. 0373 63 06 79

BAR DUOMOCAFE'
Bar - Tavola calda

Piazza Duomo, 13
T. 0373 25 73 10

BAR GARIBALDI

Piazza Garibaldi, 16
T. 0373 22 67 03

BAR MARINI
Bar - Tavola calda

Piazza Duomo, 3
T. 0373 47 05 16

BAR E TAS
Bar - Tavola calda

Via Ponte della Crema, 2
T. 333 70 24 046 

CAFE' GALLERY
Bar - Tavola calda

Via Mazzini, 30
T. 0373 87 978 

CALICANTUS
Bar - Ristorante

Piazza Duomo, 5
T. 0373 18 53 669
Cucina Senza Glutine

GGLACE
Gelateria - Tavola calda

Piazza Duomo, 8
T. 0373 85 768

GRELLO CREMA
Pasticceria

Via Mazzini, 56
T. 0373 63 28 24

INVITO PIU'
Ristorante - Pizzeria

Via Libero Comune, 15
T. 0373 85 266
Pizza Senza Glutine

LE BONTA' DEL BORGO 
Gastronomia
Panetteria - Catering

Via Mazzini, 58

Piazza Fulcheria, 30
T. 0373 86 479

OSTERIA VERDI

Via Cadorna, 4
T. 377 36 39 772

PIZZERIA CASTELLO 
Pizzeria al trancio

Piazza Garibaldi, 77
T. 379 32 68 185

SANTA LUCIA
Pizzeria - Ristorante

Via Bramante, 106
T. 392 45 43 800

STATI UNITI
Bar - Trattoria

Via E. Martini, 10/C
T. 0373 82 675

LE VILLETTE
Trattoria

Via Podgora, 2
T. 0373 82 479

VINERIA FUORIPORTA
Ristorante

Via G. Matteotti, 15
T. 0373 83 747

3BRIEN
Boutique Vinoteque

Piazza Garibaldi, 9
T. 338 40 59 631

GUARNERI OTTICA

Via Mazzini, 87

T. 0373 25 65 19

Via XX SETTEMBRE, 51

T. 0373 25 77 88

GIOIELLERIE TORELLI

Via Mazzini, 10
T. 0373 23 24 76

FORME
Articoli per la casa

Via Cavour, 23
T. 0373 84 070

ENRICO IV
Abbigliamento

Via Cavour, 2
T. 0373 81 837

LIBERO MILANO
Abbigliamento

Via XX SETTEMBRE, 18
T. 0373 81 706

LIBRERIA MONDADORI

Via Mazzini, 48
T. 0373 80 379

BANCA CREMASCA E MANTOVANA
CREDITO COOPERATIVO

Piazza Gribaldi, 29
T. 0373 87 71 34

CHIZZOLI GOMMA
Oggettistica - Abbigliamento

Via Mazzini, 65
T. 0373 86 891

PARTNER

EVENTO
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